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DESIGN & VEREDELUNG:

Die edle Optik von naturfarbenem Aluminium kann auf vielfaltige Weise weiter gesteigert werden. Beschichtungen

verbessern nicht nur das Erscheinungsbild, sondern auch die Leistung von Alufolienbehaltern. Mittels Pragen und
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Alufolienbehalter gibt es in einer nahezu unendlichen Design- und Formenvielfalt. Ob hoch oder flach, grof3 oder klein,

Bedrucken lasst sich ihre Wirkung und Markenidentitét zusétzlich steigern.

rund oder eckig — diese Behélter kdnnen so produziert werden, dass sie jede gewlinschte Funktion erflllen. Mit krea-
tiven Formen und Formaten I&sst sich das Produkt aufwerten oder die Festigkeit erhéhen, das Handling verbessern
oder die Werbebotschaft des Produktes unterstreichen. Verschiedene FormatgroBen bieten einen Zusatznutzen mit
Blick auf Convenience und mobilen Lebensstil. All dies erfordert nicht nur einen verlasslichen und sicheren Behalter,
sondern auch ein modernes, stilvolles Erscheinungsbild.

Fallbeispiel — Zukunftsgestaltung: saturn petcare ist seit mehr als 25

Jahren im Tiernahrungsgeschéft tétig. Zwar bietet dieses Segment

eine Vielzahl an Verpackungsarten, doch hat das Unternehmen lange

Zeit vor allem rechteckige Aluminium-Formschalen in den verschieden-

sten GrdBen genutzt. Auf der Suche nach starkerer Marktdifferenzierung

hat sich saturn petcare jedoch fiir einen geformten Alufolienbehélter inklusive Deckelsystem entschieden und so eine
Verpackung mit einzigartigem Erscheinungsbild und hoher Ausstrahlung im Supermarktregal kreiert. Die Alufolienpackung

ist hochwertig bedruckt und wie ein Hundeknochen geformt, um das Fultter als Hunde-Lieblingsgericht zu positionieren.

‘ ‘ Aluminium ist ein Packstoff, der sich sehr gut verarbeiten
lisst. Er ist gut formbar und lisst sich ausgezeichnet
bedrucken. Das ermoglicht die FEntwicklung neuer
Produkte und Projekte, bei denen sich Inhalt und Optik der
Aluschalen perfekt erginzen. Das bietet die Moglichkeit,
dem Tiernahrungssegment frischen Wind einzuhauchen
und eine aktive Rolle bei der Marktgestaltung zu spielen. ,’

Thomas Neumann, saturn petcare

( ‘ Alufolienbehiilter sind die perfekte Verpackung fiir unsere

Kuchen, weil sie in Grifie, Dicke und Format optimal sind.
Sie eignen sich ideal zur kontinuierlichen Herstellung und
fiir Logistikanforderungen und bieten dem Handel und
den Konsumenten einfaches Handling. Alufolienbehdilter
sind aufierdem eine nachhaltige Verpackungslosung, weil
sie wenig Material bendétigen und voll recyclingfiihig sind.

Steffen Stiebling, Cakees
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HOCHWERTIGES ERSCHEINUNGSBILD:

Alufolie besticht durch Glanz und Brillanz. Unabhangig vom Behalterformat verhilft die Strahlkraft von Folie zu einem
Premium-Auftritt — egal, ob es sich bei dem Produkt um Kkleine Kuchen oder ein groes Fertiggericht handelt. Die
Haptik von Aluminium ist ein weiterer Pluspunkt: Das glatte Metall verstéarkt den Premium-Charakter des Produktes.

Fallbeispiel — Sieht gut aus und schmeckt groBartig: Das Zusammenspiel von guten Zutaten, einer appetitlichen Pra-
sentation und nicht zuletzt einer einfachen Zubereitung hat sich als Erfolgsrezept fir das skandinavische Startup-
Unternehmen Homemate erwiesen, das eine bessere, frischere Alternative zum Fastfood und AulBer-Haus-Verkauf
bieten will.
Nicht nur die Lebensmittel selbst, sondern
auch die Verpackung ist daftir ein wichti-
ger Erfolgsfaktor. Das Unternehmen legte
grolen Wert darauf, dass das Gericht gut
aussieht, wenn es auf den Tisch kommit.
Daher entschied sich Homemate fir
einen schwarz beschichteten Alufolienbe-
héilter. Einer der Auswahigriinde war, dass
diiese Behéilter durchweg gleich gute Qua-
litét ausstrahlen.

Zum Konzept gehort auch, dass alle Speisen im Prinzip auf die gleiche Weise zubereitet werden. Doch gibt es nicht

viele Verpackungen im Markt, die diese Anforderungen erfiillen. Es gibt hitzebesténdige Kunststoffbehéilter, die aber

bei hoher Temperatur an Festigkeit einblBen und nicht die gewlinschte exkiusive Optik aufweisen. Die schwarz be-

schichtete Alufolienversion passt perfekt zur Marke und funktioniert in der Ktiche bestens.

( ‘ Wir benutzen Alubehidilter seit fast 40 Jahren, weil wir von
den Vorteilen dieser Verpackung absolut iiberzeugt sind.
Sie sind nicht nur leicht, sondern dicht und sicher. Diese
Verpackung garantiert eine sehr lange Produkthaltbarkeit
und lisst sich nach Gebrauch gut recyceln. Das schont
Ressourcen, Umwelt und garantiert ein umweltfreundli-
ches Handling der Lebensmittel.

Klemens Siedler, albfood
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LEISTUNG:

Alufolienbehalter gibt es in verschiedensten Formaten und fur unterschiedlichste Situationen. Ob im Haushalt, im Handel
oder in der Gastronomie — die Behélter und Schalen haben sich vielfach bewahrt und sind flexibel verwendbar. Sie
zeichnen sich durch ein hervorragendes Verhaltnis von Festigkeit/Gewicht aus und sind in heiBen und kalten Umge-
bungen gleichermaBen zuverlassig einsetzbar. Gefrostete Lebensmittel miissen nicht umgefiillt werden, um sie zu er-

warmen, auch nicht beim Erhitzen in der Mikrowelle. Feste und halbflissige Lebensmittel lassen so einfach handhaben.

Fallbeispiel — Handels-Revolution: Backstationen und Feinkostabteilungen in Supermérkten waren lange Zeit die
Hauptmérkte fiir geriffelte Aluschalen. Im Laufe des letzten Jahrzehnits sind sie weitgehend durch andere Materialien
ersetzt worden. Als Folge missen verschiedenste Kunststoffbehélter bevorratet werden, je nachdem, ob die verpackten
Produkte tiefgekdihlt oder erwérmt werden sollen.

Ein Hersteller von Alufolienschalen hat jetzt eine Alternativiésung zu dieser Ma-
terialvielfalt entwickelt. Bei dem neuen Behélter handelt es sich um eine beid-
seitig lackierte, glattwandige Schale mit einer abziehbaren Folie,
deren Innenoberfiéiche heisiegelbar ist. Sie ist damit kiihl- und
gefriergeeignet und kann auch zum Erwéirmen im Ofen oder in
der Mikrowelle verwendet werden. Die Schalen ejgnen sich au-

Berdem fiir sdurehaltige und/oder gesalzene Lebensmittel.

Die Vielseitigkeit dieser Lsung ist von Hausbackereien und Fein-
kostldden gleich erkannt worden. Die Schalen, die es in sechs
verschiedenen Gréoben gibt, decken jeden AuBer-Haus-Bedarf ab. Ein anderer interessanter Punkt ist, dass lackiertes
Aluminium, obwohl teurer als manche Kunststoffalternativen, vom Thekenpersonal wegen seiner Leistungstéahigkeit

und des geringeren Platzbedarfs hinter dem Ladentisch préferiert wird.

( ‘ Als Hersteller hochwertiger Konfitiiren verwendet Hero

seit vielen Jahren Aluminiumbehidlter. Dank ihrer sehr
guten Barriere gegen Licht und Luft bietet die Alu-
Verpackung hohen Produkt- und Qualititsschutz. Weitere
Vorteile sind die Farbstabilitiit und der optimale Aroma-
und Geschmacksschutz. Die guten
Barriereeigenschaften von Alufolie 4
bieten aufierdem eine lingere
Lagerfiihigkeit im Vergleich zu
anderen Verpackungen.

Aluminium ist auferdem ein
Leichtmaterial, das gutes Handling iiber

die gesamte Lieferkette und im Produktionsprozess bietet.
Alubehiilter sparen Transportkosten, benotigen weniger
Lagerraum und sind stapelbar. Zu den weiteren Vorteilen
zdihlt die Recyclingfiihigkeit. Sie konnen nach
individuellen Kundenanforderungen und in beliebiger
Grofie und Form produziert werden.

Norma Valentinetti, Hero
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SIEGELFAHIGKEIT:

Im heutigen, modernen Handelsumfeld ist es wichtig, dass Verpackungen mit den rauen Handling- und Transport-
bedingungen klar kommen. Daher muss jede Siegelung stark und zuverlassig sein. Alufolienbehalter bieten beste Sie-
gelleistung in zahlreichen Formaten und GréBen und bei Verwendung unterschiedlicher Deckelmaterialien. Die
gleichmaBige Leitfahigkeit von Folie stellt sicher, dass die Siegelung schnell durchgeftihrt werden kann, ohne eine un-
gleichmaBige Siegelnahtfestigkeit beflrchten zu mussen. Die Fortschritte in der Siegeltechnologie und bei der Haftfe-
stigkeit ermdglichen ein einfaches Abziehen und man kann einen weiten Temperaturbereich bewaltigen. Die Siegelung
kommt mit Frost zurecht und behéilt ihre Dichtigkeit auch beim Kochen, bis der Konsument den Verschluss schlieBSlich

abzieht und den Inhalt geniefBt.

Fallbeispiel — Sichere Medizingeréte: Ein robuster, gerippter Alu-
folienbehailter mit Deckelfolie schiitzt ein Medikationsgerét von
GlaxoSmithKline (GSK) besonders gut vor Feuchtigkeit und
Schéden, die durch StéBe und Bewegung bei der Auslieferung
entstehen kénnen. Die Designvorgaben von GSK galten der Ent-
wicklung und Herstellung einer véllig neuen Art der Aufbewah-
rung, des Schutzes und Versandes von lebenswichtigen

Inhalationsgeréten fiir den Weltmarkt.

Dabei nutzten der Behélterhersteller und seine Partner ihre

Expertise in der Aluminium-Umformtechnik und profunde Images: © GSK

Kenntnisse bez(iglich der Packstoffeigenschaften, um so einen robusten Hochbarrierebehélter zu entwickeln, der

aus einer tiefgezogenen Aluschale mit einer verbraucherfreundlichen Abziehdeckelfolie besteht.

serviertes Fleischprodukt,
das in unserer Fabrik
vorgekocht wird und

zu Hause nur noch
aufgewdrmt  werden
muss. Der Behdilter eig-
net sich ideal dafiir. Er
ist hitzebestindig und
das Produkt kann sowohl
pasteurisiert als auch sterilisiert
werden. Seine guten Barriereeigen-

( ( Wir verwenden Alubehiilter fiir unser ofenfertiges Produkt
»Ofen-Fleischkiis“. Dabei handelt es sich um ein teilkon-

REHM
Ofen-Fleischp: s
: Chili chkis

%

schaften schiitzen das Produkt aufierdem vor dufleren Ein-

fliissen wie Licht und Sauerstoff, sodass die

Produkteigenschaften bewahrt bleiben.

Im Vergleich zu Kunststoffverpackungen bietet Aluminium
viele Vorteile, zum Beispiel:

Keine Verformung bei hohen Temperaturen

Hohe Akzeptanz beim Verbraucher, da leicht zu recyceln
Ein hoher Qualititseindruck beim Verbraucher

Mechanische Stabilitit.

Inés Seul, Rehm Fleischwaren
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NACHHALTIGKEIT:

Reine Alufolienbehélter sind voll recyclingféhig. Der Umwelteinfluss von Alufolie sinkt kontinuierlich, weil immer bessere
Sammel- und Recyclingtechniken entwickelt werden. Heute werden in Europa mehr als 55% recycelt. Hervorzuheben

ist zudem, dass diese Behalter den Kampf gegen Lebensmittelverschwendung unterstiitzen, indem sie die Produkte,
oft Uber lange Zeitrdume, schiitzen und vor Schdden bewahren. Unter ganzheitlichen Aspekten einer umweltbezo-
genen Nachhaltigkeit bieten Alufolienbehalter eine erwiesene und zuverléssige Leistungsbilanz in mehrfacher Hinsicht
— nicht nur wegen ihrer Recyclingeigenschaften. Sie sind wirklich Behalter fur das 21. Jahrhundert.

Fallbeispiel— Weniger Material, geringere Kosten, bessere Produkte: Ein be-

eindruckendes Downgauging-Projekt war diie Krénung einer zweijféhrigen

L
besserungen fiir ein komplettes Behéiltersortiment. Die Projekipartner
entwickelten eine neue Legierung mit verbesserten mechanischen Eigenschatten.

Neben der Verringerung des Rohstoffeinsatzes konnte der CO»AusstoB bei der

Herstellung der Behaélter um 11 % verringert werden.

Fallbeispiel — Neue Legierung fiir mehr Umweltschutz: Ein glattwandiger Becher fiihrte gegentiber Standardbechern
zu beeindruckenden Einsparungen beim Materialeinsatz sowie bei den Transport- und Energiekosten. Der Becher,

der fur ein exklusives Sortiment an Gebéckdesserts verwendet wird, st schwarz-
weil3 PET-beschichtet und verwendet einen Vinyldeckel. Eine neue Legierung er-
maoglicht eine stérkere Aushértung im Glihprozess, was die Festigkeit verbessert.
Das Ergebnis ist ein Material, dass 17% dtinner und 16% leichter als das von Standard-
bechern ist und bessere mechanische Eigenschaften aufweist.

HYGIENE:

Alufolie ist nach dem Gliihprozess, der bei hohen Temperaturen erfolgt, véllig steril. Sie bietet daher Sicherheit im Kon-

takt mit Lebensmitteln und ist kein Brutherd fur Bakterien und deren Wachstum. Die Lebensmittel bleiben langer
haltbar und bewahren ihren Nahrwert. Rohe Zutaten wie Fleisch, Huhn oder Fisch werden in kochfertigen Packungen
angeboten, die absolut dicht und mit Schutzgas versehen sind, um die Oxidation zu verringern und so die Haltbarkeit
zu verlangern. Der Konsument muss das Rohprodukt nicht anfassen, weil der Alufolienbehalter als effektives, warme-
leitendes Kochgeschirr fungiert.

Fallbeispiel — Sicherheit hat Prioritét in Krankenhau-
semn!: Vorgekochte Fleischgerichte kénnen in Kranken-
héusern aufgewérmt werden, ohne dass das Personal
mit den rohen Lebensmitteln in Ber(ihrung kommt —

eine grundlegende Hygiene-Regel in diesem hoch

sensiblen Umfeld.

Dieses Lasagne-Produkt flir Krankenhauser verwendet eine glattwandige Mehrportionen-Schale. Ein zentraler Vorteil
dieser grofen Schalen ist, dass sie deutlich stabiler sind als vergleichbar groBe Kunststoffschalen — vor allem beim
Herausholen aus dem Ofen oder beim Servieren. Nattirlich sind auch diese Einmal-Alufolienbehélter voll recycling-
féhig. Sie erfiillen zudem héchste Hygienestandards, bieten sicheres Handling und sind zudem eine sehr kosten-
guinstige Alternative!
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FUR JEDE ART DER ZUBEREITUNG:

Alufolienbehalter sind fiir jede Kochmethode geeignet und dabei praktisch und einfach zu verwenden. Sie sind zu

recht die erste Wahl beim Grillen, wo sie direkt auf dem Holzkohlengrill eingesetzt werden kénnen. Es gibt sie mit ,,Ab-
flieBrinnen“- und ,,Anfass“-Features fir mehr Sicherheit und einfachere Handhabung. Doch damit nicht genug: Alu-
folienbehalter bieten bequemes Handling und garantieren zuverlassige Kochergebnisse sowohl in konventionellen wie
auch in Umluftherden, in Mikrowellengeraten oder auch bei altmodischen Kaminéfen oder Herden. Sie sind ein un-
Ubertroffen allgegenwartiger Behélter.
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Fallbeispiel — Das Ende der lauwarmen Abholessen!: GoTipster.dk ist ein neues Mitnahme-Konzept in Kopenhagen,
aas frische, qualitativ hochwertige Speisen anbietet, die in ausgewéhlten Restaurants von Kéchen auf Michelin-Niveau
Zubereitet werden. Diese neue Art, Essen zum Mitnehmen anzubieten, ermdglicht es den teilnehmenden Restaurants,
Leerlaufzeiten wéhrend des Tages dazu zu nutzen, Gerichte in Alufolienbehéltern zuzubereiten, die die Leute nach
der Arbeit auf ihrem Weg nach Hause mitnehmen kénnen. Das Gericht ist schnell zubereitet: Kalt, aber vorgekocht
wird es einfach in den Ofen oder die Mikrowelle geschoben und ist in wenigen Minuten servierfertig!

Dieses elegante Konzept wird durch diie Festigkeit und Wérmeleitéhigkeit von Alufolie ermdéglicht. Die meisten auf-
gewdrmten Essen zum Mitnehmen verlieren wegen des Kondenswassers in der Verpackung ihre Konsistenz und
ihren Geschmack. Das neue Konzept 6st nicht nur dieses Problem, sondern ermdglicht es, eine breitere Palette an
Gerichten — inklusive Fisch —anzubieten.

WARMELEITFAHIGKEIT:

Kein anderer Behéiter bietet eine bessere Warmeleitfahigkeit als ein Alufolienbehéilter. Die jlingsten Fortschritte im Design
und in der Beschichtungstechnologie erméglichen es Behalterherstellern, Formate anzubieten, mit denen sich Mehr-
kammer-Speisen bei unterschiedlichen Temperaturen zubereiten lassen, oder solche, mit denen sich Fleisch und Fisch
bei niedrigerer Hitze oder schnelleren Kochzeiten durchgaren lassen oder weniger Energie daftr bendtigen. Ihre Ver-

traglichkeit hinsichtlich groBer Hitze oder Kélte ist absolut beeindruckend und tber jeden Zweifel erhaben.

Fallbeispiel — So heiB, so schnell!: Mit einer Mehrschicht-Technologie fiir Alu-Schalen und -Deckel lassen sich sehr
schnell Temperaturen deutlich tiber 100 °C erzielen, indem die Packung die Grill- bzw. Ofenhitze schnell absorbiert
und bewahrt. Dadurch lassen sich Kochzeiten erzielen, die 25 bis 40 Prozent niedriger sind als bei konventionellen
Alu-Schalen. Die spezielle Beschichtung sorgt daf(ir, dass die Infrarotstrahlung hoch wirksam in das Lebensmittel
eingebracht wird. Die Warmetibertragung pro cn? Schale stejgt um bis zu 400%. Tiefgefrorenes (iberspringt dadurch
die ,,Wasserphase“ und wird direkt gegart. Energiekosten betreffen jedermann, doch diese Behélter reduzieren den

Energieverbrauch und die Kohlendioxidermissionen.




